Menus POLE ST HILAIRE

ateliers
Souo i
aptés
Doueifaws
exigences

HORS

Semaine 15 du

Lundi 8 Avril au Vendredi 12 Avril 2024

LUNDI 8 Avril MARDI 9 Avril MERCREDI 10 Avril JEUDI 11 Avril

_Betterave-Saucisson Céleri remoulade

D'CEUVRE

PLATS

@ Sauté de Veau
CHAUDS

Poulet fagon Basquaise

GARNITURE

Poélée de Légumes Riz Pilaf

Salade-St NecTair:e'

Salade - Fromage

Salade-Camemberfi

Fruit de Saison Flan nappé Caramel

DESSERTS

Les Salades Céleri remoulade : céleri rapé, mayonnaise .

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur . ou si d

Produits Locaux
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Pain : Boulangerie Gaumerais(St hilaire des Landes ) et Galand (ST Marc Le Blanc)

Porc Bleu Blanc Ceeur -

Beeuf Frangais @
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Produit de Bretagne == Porc frangcus =

Salade de choux blancs: choux blancs émincés, dés de jambon, dés de fromage, raisin sec, vinaigrette
es impératifs de service s'imposent.

VENDREDI 12 Avril

Salade de Choux au Jambon

Zceur de Merlu

ok
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Sauce crevette

Pomme de Terre Vapeur

Salade

Yaourt sucré

Toute I'équipe Des Ateliers du Douet
vous souhaite un Bon Appétit !



